
                                                           

 

 

 

                                                         Raciones 

 -Jamón ibérico con tostas de tomate…….………….……..…. 19€ 

-Nuestras Rabas de calamar…………………….…………….…. 15€ 

-Ensaladilla Balneario………………………………………………. 13€ 

-Flores de alcachofas con vinagreta de alcaparras…….….. 15€ 

-Anchoas artesanas de Santoña con piquillo………………… 18€ 

-Mejillones en salsa ………………………..…………………….…. 12€ 

-Ventresca de bonito con pimientos asados de Isla …..…… 14€ 

-Zamburiñas plancha…………..…………………………….……. 20€ 

-Almejas en salsa verde/sarten…….………….…….…..………. 18€ 

-Puding de cabracho con tostas………………………………… 13€ 

-Pulpo braseado con wakame y mayonesa de mango…... 20€ 

-Langostinos al ajillo……………………………………………..…..     16€ 

-Croquetas caseras de jamón/bacalao………………………. 13€ 

-Tartar de bonito con tostas de queso aromatizado………… 18€ 

-Wok de verduras al estilo Thai  ………………………………….. 14€ 

                                  Ensaladas 

-Ensalada mixta…….………….…….……………….……..…....… 14€ 

-Ensalada de rulo de cabra …………….……………..………… 15€ 

-Ensalada de ventresca…………………………..………….……. 15€ 

-Ensalada de burrata al pesto, piñones y Grana Padano….. 15€ 

-Tomate de Cantabria……………………………………………… 14€ 

                                         Guisos 

-Pochas con almejas………..…………………..……………........ 14€ 

-Cocido Montañes ……………………………..………………….. 14€ 

-Guiso del día….……………………………………………...........  14€ 

 Arroces 

-Arroz meloso de  bogavante (Min. 2 pers)..……….…….…… 29€/pers. 

-Paella de marisco……….…….……………...……………….…… 21€/pers. 

-Risotto de hongos y langostinos…………………………………. 18 € 

-Arroz con almejas………………………………………………….. 19€ 

 

 

 

 

 



                                                    

 

             

                                                     

                                                     Pescados  

-Chipirones encebollados en tres texturas….………..…….......... 16€ 

-Lomo de lubina……………...……………………………………....… 21€ 

-Lomo de merluza de anzuelo …………..……………….….……… 17€ 

-Cogote de merluza de anzuelo…………………………...……..…     20€ 

-Merluza rellena de Changurro sobre cema de marisco………. 19€ 

-Navajas de Pedreña a la plancha (12 unid)……………………. 12€ 

-Lomo de bacalao salvaje sobre boletus y salsa del chef…….. 20€ 

-Lomo de bonito ( Temporada de junio a septiembre)……….. 20€ 

-Rape………………………………………………………………………  Consultar 

-Rodaballo…………………………………………………..…………...        Consultar 

-Lubina……………………………………………………..……………..        Consultar 

-San Martín………………………………………………………..………       Consultar 

-Mero del Cantabrico………………………………………………….. Consultar 

-Machote……………………………………………………………..…..       Consultar 

      *Consultar otros pescados o mariscos del dia* 

 

Carnes 

-Solomillo de vaca a la plancha con patatas y padrón………. 24€ 

-Carrilleras Ibericas con reduccion de vino tinto……………..…. 16€ 

-Entrecot de vaca rubia ……………...…………………………….... 20€ 

-Chuletón de vaca vieja nacional……………………………….…       47€/Kg  

 

                                    Nuestros postres caseros 

 

-Brownie de chocolate templado con helado……….………..… 6,5€ 

-Crijiente de manzana con helado…………………..…………….. 6,5€ 

-Tarta de queso……………………………….………………………… 6,5€ 

-Helado  (Vainilla / Chocolate)………………………….………..… 6€ 

-Torrija  de pan brioche caramelizada con helado…………….. 6,5€ 

-Tarta de la pasión (maracuya y mango)………………………… 6,5€ 

-Queso picón Lebaniego……………………………………………… 6,5€ 

                                                           Ración de pan: 1.50 € 

 


